Electrolux

PROFESSIONAL

Kuhanje s visokom produktivnosti
Variomix 200I, s nogicamaq, ukljuéen
poklopac, sonda za hranu, automatsko
punjenje vodom uz kontrolu razine

STAVKA #:

MODEL #

NAZIV #

SIS #

AlA #

232309 (SM6V200F)

Variomix od 200 L s
nozicama, ukljuuje
poklopac, sondu za hranu,
automatsko punjenje vodom
i kontrolu razine. V = 600

Kratke specifikacije

Br. stavke:

Konstrukcija od nehrdaju¢ega celika AISI 304 s dubokom posudom od
nehrdajucega Celika AISI 316 sa zaobljenim uglovima; motor za podizanje;
posuda se moze podignuti za vise od 90° za potpuno praznjenje. Ergonomski
i prilagoden korisniku zavaljuju¢i visokom polozaju podizanja. Iznimno
izdrzljiv poklopac od uravnotezenoga nehrdaju¢eg celika s kliznim
plasti¢nim poklopcem za dodavanje sastojaka. Neizravni sustav grijanja
omogucuje ujednac¢eno zagrijavanje namirnica kroz dno i stijenke posude.
Sonda za hranu na dnu posude omogucuje ucinkovitu kontrolu temperature
Cak i prilikom pripreme manjih koli¢ina hrane. Automatsko punjenje vode
omogucuje da unaprijed postavite Zeljenu koli¢inu vode, dok zakrivljeno dno
posude jam¢i da je uredaj pogodan i za pripremu malih koli¢ina hrane.
Elektronicki sustav upravljanja moze pohraniti do 50 programa, velik zaslon
jednostavan je za koristenje i pruza potpunu kontrolu nad funkcijama. Brzine
se krecu izmedu 20 i100 o/min, uz poseban program za ,tu¢enje” s ciklusom
do 200 o/min.

Elektronicki sustav upravljanja mozZe se programirati za razlicite vrste
mijeSanja: neprekidni rad, rad u suprotnom smjeru s intervalima itd.
Sigurnosni termostat Stiti u slu¢aju niske razine vode. Sigurnosni ventil
spriec¢ava poviseni tlak pare u oblozi kotla. Visina podizanja 600 mm.
Uklju¢uje automatsko punjenje vodom, sondu hrane i kontrolu razine.
Opremljen nozicama za bolju higijeny, fleksibilnost i svestranost.

ODOBRENJE:

Glavne znadajke
* 600 mm visina podizanja (minimalna).

e Opremljeno noZicama za bolju
fleksibilnost i prilagodljivost.

¢ Automatsko punjenje vode omogucuje da
unaprijed postavite Zeljenu koli¢inu vode.

* Senzorhrane, smjedten na dnu posude, omogucuje
ucinkovito upravljanje temperaturom ¢ak i uz malu
kolicinu hrane. Moguce je povezivanje s
integriranim sustavom HACCP.

e Hrana se jednoli¢no zagrijava preko dna i bo&nih
zidova korita indirektnim zagrijavanjem koji
objedinjuje saturiranu paru pri temperaturi od 120°
C u oblozi korita sa automatskih sustavom oduska.

* Vanserijska brzina zagrijavanja i visoka efikasnost
uslijed kvalitetne izolacije korita: rezultat je
odrzavavanje topline unutar korita.

» Elektronska kontrola sa moguc¢nosti pohranjivanja
do 50 programa, veliki zaslon za bolju preglednost
i potpunu kontrolu sljedecih funkcija: pocetak
kuhanja, vrijeme kuhanjg, temperatura, dopuna
vode te brzina mjesanja.

» Korito sa zaobljenim dnom omogucuje pripreme i
manjih koli¢ina jela.

e |lzradena kako bi zadovoljila najvise higijenske
standarde.

¢ U skladu sa CE normama sigurnosti.

* Gornji rub izoliran kako bi se zastitio djelatnik.

* Pojacana termic¢ka snaga i brzina zagrijavanja.

e Kontrola razine: produljuje radni vijek grijacih

elemenata, uklanja potrebu za ruénim punjenjem
vode za hladenje.

e Zastita od niske razine vode preko sigurnog
termostata.

e Sigurnosni ventil izbjegava previsoki tlak pare u
oblozi kotla.

* Maksimalna sigurnost zahvaljujudi zastiti od vode
IPX5 i manjoj temperaturi vanjskih panela.

« DODACI:

-Alat za mucenje - brzo muti hranu poput vrhnja,
bjelanjaka, itd.

-Alat za Cis¢enje - moZe se ugraditi na rotirajucu
osovinu za jednostavnije Cis¢enje povriine za
pripremu i sigurnosne redetke. Nakon upotrebe
moguce ju je oprati u perilici posuda, a Cetke se
mogu zamijeniti.

*» DODACI (naru¢uju se s uredajem i moraju se
ugraditi u tvornici):

-Automatsko hladenje - omogucuje hladenje
hrane povezivanjem obloge korita na slavinu

-Tu$ - ugradena slavina sa tusem

higijenu,
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Konstrukcija

¢ Jednostavno rukovanje uz visoko dizanja korita i dizajn
poklopca (ergonomican i prilagoden Covjeku), kako bi
se jednostavno punilo i praznilo korito.

* |zdrzljiv, uravnoteZzen poklopac od nehrdajuceg celika
sa kliznim plasti¢nim poklopcem za umetanje sastojaka.
Lako ga je ukloniti i okretati Sto olakSava Cisc¢enje.

* Nagibna os smjestena je na prednjoj i gornjoj poziciji
kotla i odrzava tok ulijevanja kratkim pri punjenju
razli¢itih vrsta posuda.

» Korito moze biti podignuto vise od 90° kako bi se u
kompletu ispraznilo.

* Podizanje i spustanje regulirano motorom.

¢ Maksimalan pritisak 1,5 bar-a.

¢ Konstrukcija od nehrdaoju¢ega celika AISI 304 s
dubokom posudom od nehrdajuc¢ega Celika AISI 316 sa
zaobljenim rubovima.

* Mije3alica promjenjive brzine okrece se brzinom do 200
o/min.

Odrzivost \¢

» Visokokvalitetna termicka izolacija kotla Stedi energiju i
odrZava nisku temperaturu radnog okolida.

Ukljuéena dodatna oprema

¢ 1 x Redetkasti uredaj za mijeSanje sa PNC 928054
strugalima za kotlove Variomix, 200 |

Opcijska dodatna oprema

 Sito za cijedenje 200 litara PNC 928027 O

» Kolica za odlaganje pribora za 5 PNC 928043 O
kotlova

» Kolica za odlaganje pribora za 2 PNC 928044 0O
kotla

* Komplet strugala za redetkasti PNC 928059 [O
uredaj za mijeSanje za Variomix
verziju - 200 litara

¢ Uredaqj za mijeSanje - mutilica-za  PNC 928074 [
Variomix verziju - 200 litara

e Kratka ¢etka za ru€nu mlaznicu na  PNC 928082 O
kotlu

e Duga Cetka za ru¢nu mlaznicu na PNC 928083 [
kotlu

* Pribor za ¢iS¢enje za Variomix kotao PNC 928122 O
od 200l

* Lijevi stup za 600mm visinu PNC 928169 [
podizanja za okvir sa nogama

» Okvir sa nogicama za kotao 200I PNC 928181 O
SMART, samo za modele s
nogicama

* Set ucvrdcenja za instalaciju na PNC 928186 [
klizavim ili nagnutim podovima -
samo za modele s nogicama
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Tvrtka zadrZzava pravo promjene bez prethodne najave.

Sve informacije bile su to¢ne u vrijeme tiskanja.
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EI t I Kuhanje s visokom produktivnosti
eClroiux Variomix 200I, s nogicama, ukljuéen poklopac,
PROFESSIONAL sonda za hranu, automatsko punjenje vodom
uz kontrolu razine
Prednja/e Elektricki
Napon napajanja: 400 V/3N ph/50 Hz
Elektri€éna snaga, maks.: 40 kW
Instalacija:
Udaljenost od zidq, straznja
strana: 620 mm
g X o "
o e Kljuéne informacije:
> Radna tempertura MIN: 30 °C
C Radna temperatura MAKS: 121 °C
Vanjske dimenzije, Sirina: 1305 mm
Vanjske dimenzije, dubina: 1070 mm
Vanjske dimenzije, visina: 1050 mm
Neto korisni kapacitet
Bo¢na/o posude: 200 It
Mehanizam naginjanja: Automatsko
LeZaqj: Prednje
CWI1 = Ulaz hladne vode
El = Elektri¢ki priklju¢ak
HWI = Ulaz tople vode
Gornja/e
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